
O F E R T A  C AT E R I N G O WA

S a la  e v e ntowa  Br da  144

ul.  Kr zy sztofa  G otowsk ie g o 6, By dg oszcz

M E N U  N A  T W O J E  P R Z Y J Ę C I E

Trzy pakiety cateringowe

Każdy pakiet obejmuje pełne menu: zupę, danie główne, zestaw przekąsek i napoje. Wybierz wariant

dopasowany do charakteru uroczystości, a resztą zajmiemy się my.

Porozmawiajmy o Twoim przyjęciu
C HĘTN I E D O PA S U J EMY  MEN U  D O  O K A Z J I

+48 534 062 823

brda144.kontakt@gmail.com  ·  brda144.pl

Klasyczna
OBI A D  TA L E RZ OWY

90-120 zł
Z A  O S O B Ę

Z U PA

D A N I E  G ŁÓ W N E

P R Z E K Ą S K I  N A  S T O L E

N A P O J E 700 ml/os.

Kameralne spotkania rodzinne, chrzciny i

mniejsze uroczystości, na których najważniejszy
jest dobry, ciepły obiad.

Krem z pomidorów

Roladka drobiowa ze szparagami i serem w

szynce parmeńskiej

Ziemniaki pieczone

Surówka

Sałatka ryżowa z kurczakiem i warzywami

100 g/os.

Mini tortilla z kurczakiem 2 szt./os.

Tartaletki z pastą 2 szt./os.

Woda, sok

Uroczysta
P ÓŁMI SK I  I  BU FE T  K A WOWY

140-170 zł
Z A  O S O B Ę

Z U PA

D A N I E  G ŁÓ W N E  N A  P ÓŁM I S K A C H

P R Z E K Ą S K I

N A P O J E 700 ml/os.

B U F E T  K A W O W Y

O B SŁU G A

Komunie, jubileusze i przyjęcia okolicznościowe.

Dwa dania główne na półmiskach i rozbudowany
stół przekąsek.

NA J C ZĘŚC I E J  WY B I E R A NA

Krem z pomidorów

Roladka drobiowa ze szparagami i serem w

szynce parmeńskiej 1 szt./os.

Schab ze śliwką w sosie morelowym

Pieczone ziemniaki, ryż z warzywami

po 100 g/os.

Sałatka ryżowa z kurczakiem i warzywami

100 g/os.

Mini tortilla z kurczakiem 2 szt./os.

Tartaletki z pastą 2 szt./os.

Tatar wołowy na grzance 1 szt./os.

Bruschetta 1 szt./os.

Woda, sok

Kawa i herbata bez ograniczeń

Min. 1 osoba obsługi kelnerskiej

Wystawna
P E ŁN Y ST ÓŁ  I  CI A ST O

200-230 zł
Z A  O S O B Ę

Z U PA

D A N I E  G ŁÓ W N E  N A  P ÓŁM I S K A C H

P R Z E K Ą S K I

S T ÓŁ  M I Ę S  I  S E R Ó W

N A P O J E 700 ml/os.

B U F E T  K A W O W Y

O B SŁU G A

Wesela i duże uroczystości. Cztery dania

główne, stół mięs i serów oraz ciasto w bufecie
kawowym.

Krem z pomidorów lub krem z białych

warzyw

Roladka drobiowa ze szparagami i serem w

szynce parmeńskiej 1 szt./os.

Schab ze śliwką w sosie morelowym

Kofta wołowa

Polędwiczka wieprzowa w sosie grzybowym

Pieczone ziemniaki, ryż z warzywami,

kaszotto po 100 g/os.

Sałatka ryżowa z kurczakiem i warzywami

100 g/os.

Mini tortilla z kurczakiem 2 szt./os.

Tartaletki z pastą 2 szt./os.

Tatar wołowy na grzance 1 szt./os.

Bruschetta 1 szt./os.

Rollsy z ciasta francuskiego 2 szt./os.

Pieczone mięsa: schab, karkówka oraz sery
3 półmiski po 500 g

Pieczywo i dodatki warzywne

Woda, sok, napoje gazowane

Kawa i herbata bez ograniczeń

Ciasto 200 g/os., rodzaje do ustalenia

Min. 2 osoby obsługi kelnerskiej

Catering wydawany na miejscu, w sali eventowej Brda 144. Menu można modyØkować, dania zamienne wyceniamy indywidualnie.

Zakres serwisu (zastawa, obsługa kelnerska, wydanie dań) ustalamy

indywidualnie przy rezerwacji.

Aktualne ceny potwierdzamy przy rezerwacji. Oferta ma charakter

informacyjny i nie stanowi oferty w rozumieniu Kodeksu cywilnego.


